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CAMPO ALLA SUGHERA ARIOSO
CASTAGNETO CARDUCCI / TOSCANA
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MERLOT/ CABERNET FRANC

ESTENSIONE BOTTIGUE PRODOTTE
(-gp TERRITORIO ALLANNO
% 165 Ho 110.000
VITIGNO VINIFICAZIONE
100% Vermentino Fermentazione in
serbatoi di accicio a
VENDEMMIA temperatura
Manuale controllata di 16°
TEMPERATURA DI AFFINAMENTO .
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GRADO ALCOLICO TR REE R E NG A2

POTENZIALE DI

INVECCHIAMENTO
2/3 anni

13%

NOTE DEGUSTATIVE ;
Di colore giallo paglierino, luminoso e invitante. Al naso CAMPO gy BUGHERA
accenni di frutta tropicale, di fiori di sambuco e una nota :
dolce, di miele d'acacia. Al palato il vino & di grande
equilibrio, morbido e di piacevole beva grazie alla bella
acidita.

ABBINAMENTI
Crostacei, salmone affumicato, risotto agli asparagi,

Vi ti 43 S.r.l.
pasta con sughi a base di pesce. Ottimo come aperitivo. {sconil {
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